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AR-2958 Party Time kukorica pattogtatd

HASZNALATI UTASITAS



FONTOS BIZTONSAGI SZABALYOK

HASZNALAT ELOTT OLVASSA EL EZEKET AZ UTASITASOKAT

Az elektromos készllékek hasznélatakor be kell tartania a szilkséges 6vintézkedéseket,
amelyek a kdvetkezok:

1. Gy6z&djon meg arrdl, hogy a késziilék adattablajan szerepld feszlltség megegyezik a
halozati aram feszultségével.

2. Soha ne hagyja felligyelet nélkiil a készlléket, ha csatlakoztatva van az elektromos
halézathoz; és minden hasznélat utdn hizza ki a konnektorbdl.

3. Soha ne helyezze a készliléket héforrasokhoz kdzel.

4. Hasznalat kdzben mindig sima, vizszintes felliletre helyezze a készlléket.

5. Soha ne hagyja a készlléket kitéve az idéjarasi hatasoknak (es6, napsutés stb.).

6. Ugyelien arra, hogy a tapkabel ne érintkezzen forrd feliiletekkel.

7. A késziiléket csak feligyelet mellett hasznalhatjak csokkent fizikai vagy mentalis
allapotu személyek és gyermekek, akik nem rendelkeznek a készllékkel kapcsolatos
ismeretekkel.

8. Ugyeljen arra, hogy gyerekek ne jatszhassanak a késziilékkel.

9. Soha ne helyezze a készuléket, dugojat vagy tapkabelét vizbe vagy mas folyadékba;
mindig nedves ruhéval tordlje le.

10. Mindig huzza ki a tapkabelt az elektromos héldzatbdl, amikor beszereli vagy
eltavolitia az egyes tartozékokat, illetve a készulék tisztitasa elott.

11. Mindig gy6z6djon meg réla, hogy a keze tokéletesen szaraz, miel6tt a készlléken
lévé kapcsolokat hasznalng vagy beadllitana, vagy miel6tt megérintené a kabelt vagy a
halézati csatlakozdkat.

12. A készllék kihuzasahoz a csatlakozét huzza ki kdzvetlenil a konnektorbél. Soha ne
huzza a késziléket a tapkabelnél fogva.

13. Ne hasznalja a készlléket, ha a kabel vagy a csatlakoz6 sériilt, vagy ha maga a
készUlék hibas; a kockazatok elkerulése érdekében minden javitast, beleértve a kabel
cseréjét is, kizarolag egy Ariete szakszerviznek, vagy megfeleléen képzett
szakembernek kell elvégeznie.

14. Amennyiben hosszabbitot hasznal, gy6z8djon meg réla, hogy az alkalmas a készllék
aramellataséara, hogy ne veszélyeztesse a sajat illetve a készulék biztonsagat. A
hosszabbitdk, ha nem megfeleléek, mikodési rendellenességeket okozhatnak.

15. Soha ne hagyja, hogy a kabelt gyermekek szamara elérheté helyen, szabadon légni.
16. Ne veszélyeztesse a készulék biztonsagat olyan alkatrészekkel, amelyek nem eredetiek
vagy amelyeket a gyarté nem hagyott jova.

17. Ezt a késziiléket KIZAROLAG OTTHONI FELHASZNALASRA tervezték, kereskedelmi vagy
ipari célokra nem hasznalhato.



18. A készilék megfelel a 2014/35/EU és az EMC 2014/30/EU iranyelveknek, valamint a
2004. oktober 27-i 1935/2004/EK rendeleteknek az élelmiszerekkel érintkezd anyagokra
vonatkoz6 bekezdésének.

19. A terméken végzett, és a gyartd altal kifejezetten nem engedélyezett valtoztatasok
semmissé teszik a felhasznaloi garanciat.

20. Abban az esetben, ha ugy dont, hogy kiselejtezi a készuléket, javasoljuk, hogy a kabel
elvagasaval tegye mikdodésképtelenné. Kérjik, hogy minden veszélyes alkatrészt
artalmatlanitson, és tigyeljen arra, hogy gyermekek ne jatszanak a készllékkel, vagy annak
alkatrészeivel.

21. A csomagoléanyagot soha ne hagyja gyermekek altal hozzaférhetd helyen.

22. Mikodés kozben ne érintse meg a készllék forro felileteit.

23. Ne hagyja a késziiléket mikodni, ha a pattogas megsziint. Kapcsolja ki a készlléket a
megfeleld kapcsoldval, és huzza ki a dugét a konnektorbdl.

24. Hasznélat elétt ellendrizze, hogy a pattogtato kamraban ne legyenek idegen targyak.

25. A készilékek sem kilsé iddzit6vel, sem kulon taviranyitd rendszerrel nem mikodtethetdk.

mmm 26. A termék 2012/19/CE eurdpai iranyelv szerinti helyes artalmatlanitasahoz olvassa
el a termékhez mellékelt tajékoztatot.

NE DOBJA EL EZT AZ UTMUTATOT

A KESZULEK LEIRASA (1. dbra)
A Beonté nyilas fedél

B Adagolé kar
CKi/Be/levegbkar (0-1-)
D Késziilék test

E Pattogatd kamra

F Atlatszo fedél

A késziilék miikodése

- Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg a készlilék bels6 és kulsd részét, valamint a pattogatd
kamrat (E) egy karcmentes, nedves szivaccsal vagy ronggyal. Torolje alaposan szérazra.

- Helyezze a késziiléket stabil, vizszintes felliletre kényelmesen elérhetd tavolsagra egy
elektromos aljzathoz. Ugyeljen arra, hogy a vezeték tavol legyen minden vizforrastol.

- Helyezze az atlatsz6 fedelet (F) a készllék testre (D) (abra). 2).

- Készitse el6 a pattogatott kukorica készitéséhez szikséges hozzavalokat: kukorica,
fliszerek, talak vagy zacskok a pattogatott kukorica 6sszegy(jtéséhez.

- Helyezzen egy megfeleld edényt az atlatszéd fedél (F) ala a pattogatott kukorica
Osszegyljtéséhez.

- Tavolitsa el a bedntd fedelét (A), és tegye bele a kordbban elékészitett kukoricat a
készilékbe (3. abra). A késziilék 600 g-os tartallyal van felszerelve a kukorica tarolasara,
hogy tovabbi adagok készitéséhez.

- Engedije le a kart (B) (4. abra), ezzel egy 50 g-os kukorica adag kertil a tartalybol a késziilék
pattogtato kamrajaba (E).

Megjegyzés: Inditas el6tt gyéz6djon meg arrdl, hogy az atlatszo fedél (F) és a bedntd (A)
megfeleléen rogzitve van.

- Dugja be a készliléket az elektromos aljzatha, miutan megbizonyosodott arrél, hogy a kar
(C) ,0” allasban van.

- Allitsa a kart (C) ,1” &llasba, és a késziilék elindul. Koriilbelil 1 percig még til gyenge lesz a
légsugar, majd kb. 1 perc alatt automatikusan megnévekszik, és a forrd pattogatott kukorica a
fedél (F) nyilasan keresztiil a tartalyba omlik.

- Nagyjébél 2 percnyi miikddés utan, vagy ha még maradt kukorica a gépben, tartsa a kart
(C) ,.£” (levegd) allasban 2-5 masodpercig, hogy még erésebb légsugarat aktivaljon, az
Osszes kipattogtatasahoz. .

Megjegyzés: Ne hasznalja a ,.=.” (leveg6) funkcidt 5 egymast kdvetd masodpercnél tovabb.

- Ha a pattogatast befejezte, kapcsolja ki a készlléket Ugy, hogy a kart (C) a ,0” helyzetbe
allitja, és a készlléket huizza ki a konnektorbol.

Figyelem!

Egyszerre egy adag (50 g) kukoricaval miikddtesse a készlléket. Ha a késziléket nagyobb
mennyiséggel tl]lterheli,__az aljan lévd pattogatott kukorica megéghet.

Ne kapcsolja be a , ..” (levegd) funkciét a mikodtetés kezdetekor, mert a késziilék igy
kiengedi a még ki nem pattant kukoricat.

Ne tavolitsa el az atlatszo fedelet (F), amikor a gép be van kapcsolva. Ha a késziilék
mikodése kdzben eltavolitia az atlatszé fedelet (F), az tovabb mikodik, és a forrd levegd
égesi sérulést okozhat. Két pattogatési ciklus kozott 15 percig hagyja lehdilni a készuleket.

HASZNOS TIPPEK A készliléket a hagyomanyos és prémium markaju pattogatott kukorica
szamara tervezték. A sarga kukorica altalaban jobban pattog, mint a fehér. Az alultdltés azt
okozhatja, hogy kevesebb mag pattan ki, és tobb fel nem pattant mag kertil ki az egységbdl.
A tultoltés a pattogatott kukorica égését és fustolését okozhatja (E).

Figyelem!



Soha ne tegyen fiiszert vagy olajat a pattogaté kamraba (E). A pattogatott kukoricat
csak a késziilékbdl valo kivétel utan fliszerezze.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Figyelem! Tisztitas el6tt hagyja teljesen kihilni a késziiléket, vagy varjon a kikapcsolas
utan legalabb 15 percig.

- Tavolitsa el az atlatsz6 fedelet (F) és a bedntét (A) a készilékrél (D).

- Tisztitsa meg a késziléktest (D) belsé és kilsd részét, és a pattogatd kamréat (E) egy nem
surol6 hatasu, nedves szivaccsal vagy ronggyal. Torélje alaposan szarazra.

- Mossa le a fedelet (F) és a bedntét (A) forrd, mosdszeres vizzel egy puha szivaccsal vagy
ronggyal, és alaposan tordlje le.

- Szerelje dssze és tegye a helyére a késziiléket.

Figyelem!

Soha ne tegyen semmilyen alkatrészt a mosogatogépbe. Mindig kézzel mosogasson.

RECEPTEK

A ,POP CORN MAKER PARTY TIME” segitségével néhany perc alatt egészséges, illatos
pattogatott kukoricat készithet! Természetes, zsirmentes, egészséges és izletes nassolnivalo.
Ha még finomabba szeretné tenni, hasznaljon tovabbi hozzavaldkat. Az alabbiakban néhany
javaslatot talal:

PARMEZAN POPCORN

120 g pattogatott kukorica

1 tk. fokhagyma por

1/2 k. 6rolt bors

1tk. sO

1 csésze finomra reszelt parmezan sajt (izlés szerint tdbb-kevesebb)
3 evbkanal felforrésitott oliva olaj

Készitsen pattogatott kukoricat a készilék segitségével a HASZNALATI UTASITAS szerint.
Keverje 06ssze a fokhagymaport, a borsot, a s6t és a parmezént. Tegye félre. Egy nagy
kever6talban locsolja meg a pattogatott kukoricat forré olivaolajjal. Forgassa meg alaposan.
Lassan adja hozza a szaraz hozzévaldkat, folyamatosan keverje, amig teljesen bevonja a
kukoricat. A széraz hozzavalokat nagy papir- vagy muszlinzacskoba is beleteheti, igy is
osszerazhatja a kukoricaval.

COUNTRY POPCORN

120 g pattogatott kukorica

3 evbkandl felforrésitott oliva olaj
1,5 evOkanal balzsamecet

11k. sO

1 ev6kanal szaritott hagyma

Készitsen pattogatott kukoricat a késziilék segitségével a HASZNALATI UTASITAS szerint. A
szaritott hagymat vagja aprora és keverje 0ssze a soval. Tegye félre. Egy talban keverje be a
forr6 oliva olajat a balzsamecettel. Ontse a keveréket a pattogatott kukoricara, majd alaposan
oszlassa el, ezutan lassu keverés kozben adja hozza a szaraz hozzavaldkat. A szaraz
hozzavalokat egy nagy papir- vagy muszlinzacskoban is dsszerazhatja a kukoricaval.

POPCORN “ALLA PIZZAIOLA”

120 g pattogatott kukorica

3 evbkanal. felforrositott olivaolaj

1 ek. szaritott oregano

1 ek. szaritott paradicsom

1tk. s6

1 tk. chili por (elhagyhat6)

Készitsen pattogatott kukoricat a késziilék segitségével a HASZNALATI UTASITAS szerint. A
szaritott paradicsomot és az oreganét vagja apréra, majd keverje 6ssze soval és chiliporral
(gyerekeknek nem ajanlott). Tegye félre. Egy kever6talban locsolja meg a pattogatott
kukoricat a forr6 olajjal. Forgassa meg alaposan. Lassan adja hozza a széraz hozzavalokat,
folyamatosan keverje, amig teljesen bevonja a kukoricat. A szaraz hozzavaldkat nagy papir-
vagy muszlinzacskéba is beleteheti, igy is dsszerazhatja a kukoricaval.

KARAMELLAS POPCORN

120 g pattogatott kukorica

2 evbkanal kész karamell

15 g vaj

2 evokanal kristalycukor (vagy barna cukor izlés szerint)

Készitsen pattogatott kukoricat a készilék segitségével a HASZNALATI UTASITAS szerint.
Olvassza fel a vajat mikrohullamu stt6ben, és keverje simara a karamellel. Tegye félre. Egy
nagy talban Ontse a szészt a pattogatott kukoricara, alaposan keverje el, majd lassan adja
hozza a cukrot. A cukrot papir- vagy muszlinzacskoba is beleteheti, igy is 0sszerazhatja a
kukoricaval.



